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Bio-Kartoffel 'Sarpo Shona*

Solanum tuberosum 'Sarpo Shona’

Eine sehr aromatische, gelbschalige Kartoffelsorte die schon frih im August/September ausreift und
sehr hohe Ertrage liefert. Diese Sorte ist besonders beliebt durch ihren ausgezeichneten Geschmack
und ihre vielseitige Verwendbarkeit in der Kiiche. Sie eignet sich als normale Kochkartoffel und
dariber hinaus zum Fritieren, fiir Pliree und zum Braten. Der kompakte Wuchs macht sie auch fir
den Anbau im Topf oder Kiibel interessant. Sie ist besonders widerstandsfahig gegen Braunfaule und
andere Krankheiten. Sarpo Shona kann friih geerntet werden, aber je langer sie wachsen, umso
groRRere Ertrage erzielen sie. Wenn die Kartoffelknollen die gewiinschte GroRRe erreicht haben,
schneidet man das Laub ab, um das Wachstum der Kartoffeln zu stoppen. Nach der Ernte an einem
kiihlen, dunklen Ort aufbewahren. Sie sind (iber Monate lagerbar.

Die Kartoffel ‘Sarpo Shona“:

Ist hochst tolerant gegen Krankheiten.

Ist besonders einfach und unkompliziert im Anbau.
Hat ein wunderbares Aroma.

Ist gut lagerfahig ohne zu treiben.

— GELIEBTE ——

KARTOFFEL
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Bio-Mini-Snack-Gurke

Cucumis sativus ‘Lunchbox’

Eine Mini-Snack-Gurke mit einem vorziiglichen Geschmack die sich ideal zum direkten Verzehr oder
als Pausensnack fiir Grof8 und Klein eignet. Sie ist sehr reichtragend, robust und hochst tolerant
gegen Mehltau. Die Gurken haben eine durchschnittliche Fruchtlange von 8 - 10 cm, zu diesem
Zeitpunkt sollten die Friichte auch regelmaRig geerntet werden, da sie dann am besten schmecken.
Sehr guter Fruchtansatz. Bester Ertrag im Gewachshaus aber auch fiir den Anbau im Kiibel auf Balkon
oder Terrasse sehr gut geeignet. Eine sehr reichtragende und robuste Sorte.

Die Pflanze bendtigen einen moglichst warmen, humosen, lockeren Boden, eine gute
Nahrstoffversorgung und sehr viel Wasser. Zudem sonnig bis halbschattig und windgeschiitzt.

Flr schoner geformte Gurken empfiehlt sich eine Rankhilfe. Achten Sie auch auf eine gute

Nahrstoffversorgung, um ein optimales Ergebnis zu erzielen. Die Erntezeit ist von Juli bis September.
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SNACK-GURKE

CuCUmIS SATIUS LUNCHBOX : Die Mini-
Snack-Gurke "Lunchbox’ ist ideal als erfrischender
Snack in der Pausenbrotbox. Sie schmeckt sehr aro-
matisch und viel ,gurkiger® als die aalglatten Schian-
gengurken aus dem Supermarkt. Zudem ist sie sehr
ertragreich und hochst tolerant gegentiber Mehltau.
Du kannst sie somit besonders gut auf Terrasse oder
Balkon anbauen oder, fiir noch bessere Ertrage, in
einem Gewachshaus. Um besonders schon geformte
Gurken ernten zu konnen, solltest du eine Rankhilfe
installieren.

s
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ESSBAR: FROCHTE
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VERWENOUNG: Mini-Snack-Gurken eignen sich
ideal als Snack zwischendurch, aber auch in Salaten
oder als Fingerfood verarbeitet. Die Gurken haben ei-
nen durchschnittliche Lange von 810 cm und lassen
sich somit auch hervoragend einlegen.

PFLEGE: Die Mini-Snack-Gurke ist sehr ertragreich,
robust und hochst tolerant gegenuber Mehltau. Den
besten Ertrag erzielst du im Gewachshaus, aber auch
auf Balkon und im Garten lassen sich ertragreiche Er-
gebisse erzielen. Die Pflanze benotigt einen moglichst
warmen, humosen und lockeren Boden. Sie sollte zu-
dem gut gewassert werden, aber nicht mit zu kaltem
Wasser. Fir schoner geformte Gurken empfiehlt sich
eine Rankhilfe.
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Bio-Popcornmais schwarz

Zea mays L. (partim) 'NegroCine'

N\

POPCORAS

‘NegroCine’ ist eine kompakte, kleinwiichsige Maissorte die nur ca. 100 -120 cm in die Hohe wachst.
Sie hat mit ihren schwarzen Kérnern eine auRergewdhnliche Optik. Die Kolben variieren liber
dunkelblau nach grau-schwarz und haben einen silbrigen Glanz und sind ca. 10 cm lang. Die
Maiskorner eignen sich prima zur Herstellung von Popcorn.

Die Pflanze bevorzugt einen sonnigen bis halbschattigen und warmen Standort, im Krautergarten, im
Topf auf der Terrasse oder Balkon. Selbstverstandlich gelingt auch der Maisanbau im Gartenbeet.
Tipp: Damit die Popkorn-Ertrage reichen, sollten Sie gleich mehrere Mais-Pflanzen zusammensetzen
oder zumindest nah beieinander aufstellen. So bestdauben sich die Pflanzen gegenseitig, es sind
Windbestauber! Die Pflanzen bestocken sehr gut und setzen haufig fiinf und mehr kleine Kolben an,
sind sehr gesund und standfest. NegroCine ergibt ein tolles Popcorn und wahrend der Trocknung

eine schone Dekoration fiir Haus, Laden und Marktstand.

— SCHWARZER ——

POPCORN-MAIS

ZEAMAYS L. (PARTIM) NEGRO CINE : Sogar
die alten Indianer liebten Popcorn: Bei Ausgrabungen
wurden mindestens 4.000 Jahre alte Puft
gefunden. Doch erst mit dem Aufstieg des Kinos in n. Die Korner eignen sich besonders
den 1930er Jahren wurde es weltweit zum beliebten z von Popcorn, da ihre Puffeigen-
Snack. Die Maissorte ‘Negro Cine' ist niedrigwach-  schaft hervoragend ist
send md hat einen nussigen f'esr_h"rark Zl,d‘=m .st

grauschwarz und haben eine
nd also auch getro als Dekora-

PRLEGE: Die Blu-Popcorn-Mais Pflanze bevorzugt
einen sonnigen bis hal tigen warmen Standort.
2 r Topf auf Terrasse
oder Balkon a"lb‘.LPﬂ aber natdrlich auch im Garten-
beet. Da Mai nWindbestaubersind, am besten
zen nebeneinander setzen, damit
L 1. Sie setzen somit pro Pflan-
zeca.s Krlber' an und sind sehr gesund und robust
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Bio-Paprika rot 'Midired'

Cpasicum annuum 'Midired'

Rote Blockpaprika fiir den Anbau im Topf auf der Terrasse oder im Beet.

Sie ist sehr friih und reichtragend. Und liefert einen hohen Gesamtertrag.

Die milden, roten Blockpaprika zahlen mit einer FruchtgrofRe von 6 cm eher zu den Medium-Typen
und nicht zu den ganz groRen Blockpaprika. Aber bei Gemise gilt ja bekanntlich: , je kleiner die
Frucht, desto besser der Geschmack®”.

Der relativ kompakte Wuchs mit einer H6he von 80-120 cm empfiehlt sie fiir den Anbau im Kiibel.

Bevorzugt einen sonnigen Standort.

CAPSICUM ANNUUM MIDIRED: Die Germiisepa-
prika ist ein wahres Vitaminwunder! In 100 g roter, reifer
Paprika stecken bis zu 400 mg Vitamin C - im Vergleich
dazu enthalten Zitronen pro 100 g nur 51 mg Vitamin C.
Zudem enthalten Paprika Vitamin E, Kalium, Kalzium,
Vitamin A, Phosphor, Magnesium und Eisen. Die Frucht
wird falschlicherweise oft als Schote bezeichnet, ist je-
doch botanisch gesehen eine Beere. Wie auch immer -
lecker gefiilit mit Schafskase, Hackfleisch oder Tofu
und frischen Krautern schmeckt diese Beere einfach
nur kostlich!
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ESSBAR: FROCHTE
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— ROTE ——

' PAPRIKA

VERWENDUNG: Die knaliroten milden Blockpapri-
ka sind ca. 6 cm grof und eigen sich daherideal zum
Fiillen, in Gemusepfannen oder auf dem Grill. Auch
als roher Snack ist sie eine wahre Kostlichkeit.

PFLEGE: Die Blu-Paprika wachst sehr kompakt
und ist daher fir den Anbau im Kiibel oder Topf auf
Terrasse oder Balkon sehr zu empfehlen. Sie ist sehr
ertragreich und an einem sonnigen Standort sind die
ersten roten Frichte schon frih im Sommer emtereif.
Die Paprika-Pflanze mag einen sonnigen Standort
und solite regelmalig gegossen werden, damit sie
pralle Friichte entwickelt. Staunasse ist jedoch zu ver-
meiden.
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Bio-Cherrytomate 'Pepe*

Lycopersicon esculentum L. 'Pepe’

Tomaten in Hille und Fille! Sehr frilhe und sehr ertragreiche Sorte mit 30-50 Friichten pro Rispe.
Sehr stiBer und fruchtiger Geschmack.

Dank eines auBergewdhnlich hohen Zuckergehaltes sind die Friichte sehr schmackhaft. An den
reichbesetzten Rispen hangen kleine Tomaten mit einem Fruchtgewicht von 15-20 g. Die
Cherrytomate 'Pepe’ F1 gedeiht ideal im Topf oder Kiibel und bendtigt eine Stiitze von ca. 150 cm.
Die Tomate bevorzugt einen sonnigen und windgeschiitzten Standort in einem lockeren,
humusreichen Boden.

Pflege: GieRen Sie abends an den Ful® der Pflanze, ohne die Blatter zu befeuchten. Tomaten
bendtigen fur ihre Entwicklung viel Wasser. Wassergaben an die Bedlirfnisse der Pflanzen anpassen.
Fordern Sie die Entwicklung des Haupttriebes und entfernen Sie die sekundaren Seitentriebe aus den
Blattachseln. Das sogenannte ,,ausgeizen”. Ernte von Juni bis Oktober. Die Friichte an einem kiihlen

Ort (10 bis 15°C) lagern, aber nie im Kiihlschrank.

T  Roormainie S und Plefer veriren. Etwas ein:

* geschnitten Chil dazugeben,z.B. Zironen Chill.

— ZUCKERSUSSE e

CHERRY-TOMATE

VERWENOUNG: Die Blu-Chemytomate hat einen

besonders hohen Zuckergehalt und schmeckt daher

LYCOPERSICON ESCULENTUM L. PEPE:

ZuckersiiR die Kleinen! Die Cherry-Tomate ‘Pepe’ hat

einen besonders hohen Zuckergehalt und ist deshalb
super fruchtig und sGR. Dabei ist sie auch noch sehr
ertragreich mit bis zu unglaublichen 30 - 50 Friichten
pro Rispe, die besonders friih geerntet werden kon-
nen. Damit die Pflanze aber so viele Tomaten tragen
kann, braucht sie eine Stiitze von ca. 150 cm und kann
perfekt im Kiibel auf Terrasse oder Balkon gepflanzt
werden. Cherry-Tomaten sind der ideale Snack fiir
Zwischendurch und mit einem Haps im Mund.

O - Too

ESSBAR: FROCHTE

besonders siB. Sie eignet sich daher optimal im Sa-
lat, als Snack oder zur Herstellung einer fruchtig si-
Ren TomatensoRe.

PFLEGE: Die Pilanze bildet schon froh Tomaten in
Halle und Fiille mit unglaublichen 30-50 Friichten pro
Rispe. Sie gedeiht im Topf oder Kiibel an einem son-
nigen, windgeschitzten Standort mit einem lockeren,
humusreichen Boden. Tipp: Du solitest die Tomate
bestenfalls abends am FuR der Pflanze giefen, ohne
die Blatter zu befeuchten. Tomaten brauchen fir ihre
Entwicklung viel Wasser. Cherry-Tomaten werden nor-
mal nicht geschnitten. Willst du jedoch den Wuchs des
Haupttriebes fordem, kannst du die Seitentriebe aus
den Blattachseln herausknipsen.
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Bio-Wildkréiuter-Mix

Mix im Topf: Spitzwegerich, Rucola, Sauerampfer, Léwenzahn, Bohnenkraut, Bronzefenchel,

Schnittknoblauch ...

Spitzwegerich, Rucola, Sauerampfer, Léwenzahn, Bohnenkraut, Bronzefenchel, Schnittknoblauch ...
Viele Wildkrauter passen gut in griine Smoothies, Wildkrauter-Salate, Suppen, Pestos und
Gewiirzmischungen.

Neben den erwahnten Verwendungsmoglichkeiten wie Salate kdnnen Wildkrduter auch zu
spinatdahnlichem Gemise gediinstet oder fiir Fiillungen, fur Krauterbutter, fir Krdauterfrischkase und
zum Bereichern von Eierspeisen verwendet werden.

Wildkrauter sind konzentrierte Kraftpakete. Viele enthalten sehr hohe Mengen an Vitamin C oder
Provitamin A. Zudem stecken in den griinen Pflanzen zahlreiche verschiedene Mineralstoffe. Frische
Krauter bilden eine prima Quelle fiir sekundéare Pflanzenstoffe. Diese sorgen nicht nur fiir Geschmack
und Geruch der Krauter, sondern sind in der Regel auch fiir die Heilwirkung der Pflanzen
verantwortlich. Wildkrauter sind eine kulinarische Bereicherung. Denn ob als Tee, wiirziges Pesto

oder zarte Gemisebeilage: Wildkrauter lassen sich in der Kiiche auf vielfaltige Weise verwenden.

Viele von ihnen sind zudem sehr vitaminreich und haben heilsame Wirkungen.

|
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WILDKRAUTER MIX
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WILDKRAUTER-MIX
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Bio-Vietnamesischer Koriander

Polygonum odoratum

Der Vietnamesische Koriander ist mit dem Echten Koriander nicht verwandt, sondern mit unseren
heimischen Knoéterichen. Fiir die Kliche eignen sich nur die Blatter. Sie kdnnen wie Echter Koriander
zum Aufpeppen von Salaten, Gemise-, Fisch- oder Fleischgerichten eingesetzt werden.

Im Gegensatz zum Echten Koriander ist der Vietnamesische mehrjahrig. Er lasst sich ganzjahrig im
Zimmer kultivieren, sodass immer frische Blatter vorhanden sind.

Der vietnamesische Koriander zahlt bei uns, trotz seiner herausragenden kulinarischen
Eigenschaften, immer noch als Exot. In der siidostasiatischen Kiiche ist das, auch als Rau Ram
bezeichnete Gewiirzkraut, kaum aus der Kiiche wegzudenken.

In der traditionellen Heilkunde Vietnams und Malaysia wird der vietnamesische Koriander zudem als
Heilpflanze genutzt und soll u.a. Verdauungsbeschwerden und Hautkrankheiten lindern.

Sollen auch im Winter Blatter geerntet werden, muss der Vietnamesische Koriander warm und hell
stehen. Hohe: 20 cm - 40 cm. Standort: halbschattig, nicht winterhart, immergriin, feuchte
nahrstoffreiche Boden, am besten im Kibel halten, hell und frostfrei Gberwintern (zwischen 5 und 10

°C), sehr schnittvertraglich.

— VIETNAMES/SCHER — S

KORIANDER

N7

POLYCONUM ODORATUM: \lor 3llem Liebhaber
der asiatischen Kiche werden diesen exotischen Ko-
riander, der eigentlich ein Knoterichgewachs ist, lie-
ben. Der Geschmack des vietnamesischen Korianders
erinnert schon sehr an den echten Koriander, wobei
milderist. Zudem bestichter durch eine
leichte Zitrus- und sanfte Moschusnote und ist etwas
pfeffriger. Vietnamesischer Koriander harmoniert
ausgezeichnet mit schen Basilikumsorten, wie

zum Beispiel dem Blu

VERWENOUNG: |n der vietnamesischen Kiiche
wird der Koriander gem in warmen Speisen verwen-
det, denn er lindert Magen- und Darmbeschwerden.
So mit hilft er dem Korper schwer verdauliches Essen
zu verarbeiten.

PFLEGE: Der Vietnamesische Koriander sollte
halbschattig, bestenfalls in einem Kiibel stehen, da
er nicht winterhart ist und den Winter Gber reinge-
holt werden sollte. Temperaturen zwischen 5-10°C
vertragt er sehr gut, er mag nur absolut keinen Frost.
Nenn du auch im Winter Blatter ernten machtest,
sollte der Vietnamesische Koriander warm und hell

m e :‘,_ = :b ~ 20-40C Vel AL stehen. Er bevorzugt feuchte und nahrstoffreiche Bo-
ZEY. l den und ist sehr gut schnittvertraglich.

ESSBAR: BLATTER
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Bio-Zitronentagetes

Tagetes lemmonnii compacta

Die Zitronentagetes Tagetes lemmonii stammt aus Nordmexiko. Sie wachst in Hohen zwischen 1.500
m und 2.500 m Gber N.N. und ist dort allgemein als Berg-Tagetes bekannt.
Feinfidriges hocharomatisches Laub.
Laub und Bliten sind essbar. Das Aroma ist eine Kombination aus Passionsfrucht, Zitrone und Minze.
30-40 cm hoher, aufrechter Wuchs. Liebt sonnige bis vollsonnige Platze.
Bliht mit gelborangen Bliiten im Herbst und Winter. Die Bllte wird durch kurze Tageslange
ausgeldst. Sie ist mehrjahrig, aber nicht winterhart. Eine Uberwinterung im Haus ist problemlos
moglich. Sie treibt nach einem Riickschnitt sehr gut wieder aus.
Es eignet sich ein normaler Gartenboden, der gut durchlassig ist und keine Staundsse zulasst.
Die Pflanze bevorzugt frische Béden, die nicht unbedingt austrocknen sollten. Je nach Standort und
Temperatur ist regelmaRig zu wassern.
Die Zitronentagetes ist robuster als die Lakritztagetes.

Sy

— ERFR/SCHENOE ——

nen-Tagetes istin vielerlei Hinsicht etwas ganz Beson-
deres. lhre feinen Blatter und Bldten schmecken und

riechen nicht nur wunderbar minzig-zitronig, sie ist
zudem auch optisch mit ihren gold- bis orangegelben
Blaten im Spatsommer bis in den Herbst und Winter
hinein eine echte Augenweide. Die Tagetes lemmonii
stammt urspringlich aus Std-Arizona in Nordmexiko,
wo sie auf 4.000 bis 8.000 FuR in den Canyons wachst.
Aber keine Sorge, sie mag es auch auf niedriger gele-
genen Temrassen, Balkonen oder Garten.

MEHRJAHRIG

@ - Taaw
L i

ESSBAR: BLATTER. BLOTEN

VERWENOUNG: Die Blitter als auch die Bliten
der Zitronen-Tagetes sind essbar und haben einen
zitronig-minzigen Duft. Sie schmecken als Salat-Bei-
gabe, in Desserts oder einfach so zwischendurch in-
teressant suBlich.

PFLEGE: Die ZitronenTagetes liebt sonnige bis
volisonnige Platze. Die Erde kann normale Gartenerde
sein, sollte jedoch regelmaRig ausreichend gewassert
werden, da sie Trockenheit nicht gut vertragt. Staunas-
se sollte jedoch auch vermieden werden. Im Frahjahr,
nach frostfreier Uberwinterung, solltest du sie grof-
ziigig zuriickschneiden. Dann treibt sie wieder schon
buschig aus.
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Bio-Zitronenkraut Afrikanisches

Satureja biflora

Das afrikanische Zitronenkraut stammt urspriinglich aus Siid-Afrika. Die thymianahnlichen Blatter
Uberraschen mit einem sehr intensiven Zitronenaroma. In der Kiiche findet es als Gewdrz fir
Geflugelgerichte und Fischgerichte seinen Einsatz. Ist aber auch ideal flr SiRspeisen und Desserts.
Und es bereichert mit seiner intensiven Note schmackhafte Teemischungen.

Das Afrikanische Zitronenkraut liebt sonnige bis vollsonnige Platze und zudem sind sandige, stark
durchlassige Boden fir die Kultur empfehlenswert. Es wird 20-30 cm hoch und bliiht von Juni — Aug
mit kleinen, weilen Bliten.

Es ist mehrjahrig aber nicht winterhart und kann im Haus bei min. 10 Grad Celsius tUberwintert
werden. Wahrend dieser Zeit nur malig giellen.

Wachst gut als Topf- bzw. Kiibelpflanze. Beim afrikanischen Zitronenkraut sollte man ofters die

Triebspritzen ernten damit die Pflanze einen runden, buschigen Wuchs erhilt.

— AFRIKANISCHES ———

ZITRONENKRAUT s

SHTUREIA BIFLORA: Das Arikanische Zitro-

nenkraut riecht nicht nur super zitronig, es schmeckt

VERWENOUNG: Die thymianihnlichen Bltter

des Afrikanischen Zitronenkrauts riechen wunderbar

auch so! Liebhaber von zitronigen Krautern schworen
auf das Aroma des Zitronenkrauts als der Alleskonner.
Die Pflanze bildet kleine thymianartige Blatter mit
kieinen feinen weifen Bliten. Fur einen buschigeren
Wuchs, die frischen Triebspitzen regelm
Die Blatter und Bliten kann man fiir alles
das mit zitronigem Geschmack aromatisiert w
soll - von Salaten (iber StiRspeisen bis hin zu orienta-
lischen Gerichten.

s
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ESSBAR: BLATTER

MEHRJAHRIG

T a0-30ew

zitronig und schmecken aromatisch nach Zitrone.
Als Tee zubereitet lindert es Blahungen und, wirkt
schleimlosend und hustenlindernd. Die Blatter eige-
nen sich zudem hervoragend fiir die Verfeinerung von
Salaten, Sifspeisen oder Cocktails.

PFLEGE: Das Afrikanische Zitronenkraut liebt
die volle Sonne. Zudem sollte es auf sandigen, gut
durchlassigen Boden stehen. [ nicht winterhart
ist, muss es bei mindestens 10 “C im Haus uberwin-
tert werden. Wahrend dieser Zeit nur maRig gieRen.
Wahrend der Erntezeit ofter die frischen Triebspitzen
emten, dann treibt es buschiger aus.
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Bio-Flambinos

Capsicum annuum ‘Fiesta’

Diese Topf-Chili liefert den ganzen Sommer unzahlige kleine scharfe Flambifios zum Wiirzen. Die 5-7
c¢m langen Friichte iberzeugen mit einem Aroma, das unter Chili-Fans mit den Worten ,,sehr
ausgewogenes Verhaltnis zwischen Geschmack und Scharfe” beschrieben wird. Fir Chili-Einsteiger ist
sie auf jeden Fall als ,,scharf” zu bezeichnen.

Kann sowohl drinnen vor dem Kiichenfenster als auch drauRen auf der Terrasse Freude schenken.

Sie erreicht nur eine Wuchshdhe von ca. 30 cm und hat somit fast tberall Platz. Steht sie alleine auf
einem Tisch 0.4. kommt lhre volle Schonheit zur Geltung. Wer mochte, kann sie aber auch in ein
KrautergefaR oder Hochbeet auspflanzen. Sie ist eine sehr schone kompakte Sorte mit nach unten
hangenden Friichten. Diese lassen sich sehr gut trocknen und auch zu Dekorationszwecken

verwenden.

CAPSICUM ANNUUM: +ola chicas y chicos! Die-
se kleine Chili hat ganz schon Power und sollte des-
halb besser nicht roh genascht werden. Denn bereits
eine Frucht wirzt einen ganzen Topf Chili con oder
Carne mit einer pikant scharfen Note. Aber auch

Sorte mit zahireichen, sehr scharfen Frichten. Der
direkte Verzehr, also ohne Kochen, ist nur fir Men-
schen mit der Vorliebe zum _wirklich Scharfen® zu
empfehlen. Auch optisch stellen die Flambirios eine

sin

heiRe Schokolade, Pasta und Suppen erhalten eine
angenehme Scharfe. Die kleinen Flambifios mogen
es gerne warm und kénnen den Sommer problemlos
draufen verbringen, wo sie auch optisch heil ausse-
hen. Die Pflanze ist kompakt, niedrig wachsend und
tragt unzahlige Flambifios. Fiesta Mexicana ... Hossal

DO = [»aw

ESSBAR: FROCHTE m

echte Bereicherung fir Balkon, Terrasse oder Haus
da. Die ganzen Friichte lassen sich gut trocknen und
liefern ein wunderschones Dekorationselement in
derKuche.

PFLEGE: Die Pilanze der Flambifios kann sowohl
drinnen vor dem Kilchenfenster als auch drauen auf
der Terrasse stehen. Im Winter muss sie aber reinge-
holt werden. Sie wachst sehr kompakt und hat somit
fast Gberall Platz. Steht sie alleine auf einem Tisch
kommt Ihre volle Schonheit zur Geltung, Wer mochte,
kannsie aber auchin ein Krautergefal oder Hochbeet

auspflanzen.
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Bio-Chili schwarze Perle

Capsicum annuum ‘Black Pearl’

k ! 2 sy

Erstaunlich: eine Chili mit violett-schwarzem Laub, violette Bliiten und runde Friichte die erst schwarz
sind und dann rot abreifen. Also der Name ist Programm: schwarze Perle.

Wie alle Chili bendtigt schwarze Perle viel Sonne und warme Temperaturen fiir ein optimales
Wachstum. Die Blatter beginnen griin, werden jedoch schwarz, sobald sie volle Sonne bekommen.
Sie ist sehr hitzevertraglich und bendtigt nur wenig Wasser und Diingung. Sie bildet violette Bliten,
die nach der Befruchtung kleine, runde, schwarze Friichte bilden. Diese sind nur ca. 1,50 cm grof3 und
rund wie eine Perle. Wahrend die Frucht reift wechselt sie von Schwarz zu einem reichen,
glanzenden Rot. Die Friichte sind scharf und weisen mindestens 40.000 Scoville auf.

Alles in allem ist schwarze Perle ein wahrer Garten-Stauner, der fiir das Auge ebenso lecker ist wie

fur den Gaumen.
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CAPSICUM ANNUUM 'BLACK PEARL'  SCHARFEGRAD

Diese kleinwiichsige Chilisorte ist etwas ganz Besonderes — sowohl optisch
als auch geschmacklich. Die Friichte der Chili Schwarze Perle reifen von Tief-
schwarz zu einem kréftigen Rot. Auch das violett-schwarze Laub und die lila
Bliiten sind ein echter Hingucker. Mit seinen 30.000 Scoville ist die Schwarze
Perle schon ziemlich scharf und deshalb mit Vorsicht zu genieRen.

Tas-sou

%
2%, Friichte
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Bio-Thai-Chili

Capsicum annuum

Eine besonders reichtragende Sorte mit kleinen, scharfen Friichten. Sie reifen von Hellgelb zu einem

leuchtenden Rot. Es befinden sich immer Friichte in beiden Farben auf der Pflanze. Zusammen mit

dem sehr runden Pflanzenaufbau ist die Thai-Chili eine echte Erscheinung und sollte moéglichst einen

freistehenden Platz bekommen um Ihre volle Schénheit zeigen zu kénnen.

Sie eignet sich auch gut fir HangegefaRe und Solitartopfe mit 30-40 cm Durchmesser.

Wuchshdhe: ca 40-50 cm
Ca. 80.000 Scoville
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Die Thai-Chili ist eine besonders bliihfreudige Sorte. Mit 80.000 Scoville ist
das scharfe Friichtchen allerdings nur mit erhohter Vorsicht zu genieRen.
Die Farben der Chilis konnte man da fast als Warnung verstehen - sie reifen
von Hellgelb bis hin zu einem leuchtenden Rot. Getrocknet eignen sie sich
hervorragend zur Herstellung von scharfen Chiliflocken.
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Bio-Snack-Paprika rot

Capsicum annuum ‘Paragon’

Die Snack-Paprika ‘Paragon’ ist mit ihrem niedrigen Wuchs ideal fiir den Anbau im Kiibel und auf
Balkon und Terrasse. Sie ist sehr robust und leicht zu kultivieren. Somit kann Jeder Paprika fiir den
Eigenbedarf anbauen, auch wenn kein Gemiisebeet oder Hobbygewachshaus zur Verfiigung steht.
Die roten Friichte schmecken siiR-mild und erreichen eine GroRe von 10-13 cm. Sie bilden im

Fruchtinnern relativ wenig Samen und kénnen einfach gegessen werden.
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SNACK-PAPRIKA
CAPSICUM ANNUUM 'PARAGON'

Diese Paprika von der Sorte ,Paragon* wéchst besonders kompakt und ist
deswegen perfekt fiir kleine Gérten oder Balkone geeignet. Die tiefroten
Friichte wachsen nicht nur zahlreich, sondern tiberraschen zudem mit ei-
nem aromatisch-siiken Geschmack. Mit einer GréRe von 10 - 13 cm eignen
sie sich prima als kleiner Snack fiir Zwischendurch.
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Bio-Paprikafos

Capsicum annuum ‘Chili Chily*

Milde und sehr leckere Paprika. Sehen chili-scharf aus, sind aber harmlos mild. Sie sind vergleichbar
mit den Blu-Naschzipfel, jedoch etwas starkwiichsiger. Sie erreichen eine Wuchshéhe von ca. 30-40
cm. Die Friichte farben von hellgelb nach leuchtend rot und haben eine Lange von ca. 5-6 cm.

Da sie optisch aussehen wie extrem scharfe Chili werden sie gerne zur Irrefiihrung und Uberraschung
von Gasten verwendet. Sie sind sehr beliebt zur Dekoration von Speisen, auf Salaten, bei Antipasti

etc..
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Landwirtschaft

CAPSICUM ANNUUM ‘CHILI CHILY*

Die Paprikafios sind die kleinen Romantiker unter den Chilis, aber dennoch
mit spanischem Temperament. StiRlich mild lassen sie sich wunderbar Na-
schen. Mit ihrer leuchtenden Farbung in allen Sonnenténen sorgen sie auf
Terrasse oder Balkon fiir mediterrane Urlaubsstimmung. Die Paprikafios
sind zudem sehr pflegeleicht und tiber viele Wochen getrocknet haltbar.
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